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Großküchen nach Plan für Gewerbe und Gastronomie


 Christ Küchentechnik gehört zu den Traditionsunternehmen der Großkücheneinrichter auf dem deutschen Markt. Seit 1967 richten wir erfolgreich Großküchen, Gewerbeküchen und Speisenausgaben für alle Bereiche der Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung ein. Wir liefern Qualitätsprodukte und Serviceleistungen aus einer Hand und betreuen unsere Kunden von der Planung, über die Umsetzung und Installation bis hin zur anschließenden Wartung und Kundendienstbetreuung.
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Persönliche Beratung
Jedes erfolgreiche Projekt beginnt mit einer guten Beratung. Wir nehmen uns Zeit für Sie und beraten Sie persönlich und ganz individuell auf Ihre Bedürfnisse zugeschnitten.
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Professionelle Planung
Unsere hochqualifizierten Mitarbeiter planen Ihre Küchentechnik mit Hilfe modernster CAD-Systeme nach Ihren individuellen Wünschen.
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 Hochwertige Produkte
Wir liefern Ihnen hochwertige Qualitätsprodukte namhafter Hersteller, die auch bei häufiger Inanspruchnahme eine gleichbleibend hohe Qualität garantieren.
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 Sonderanfertigungen
Unsere Lösungen sind individuell auf Ihre Bedürfnisse zugeschnitten. Wir fertigen auf Kundenwunsch auch Sonderbauten aller Art aus Edelstahl, dank unserer CNS-Verarbeitung.
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 Kundendienst
Unser Fachpersonal sorgt für die Installation und Inbetriebnahme Ihrer Küchentechnik. Regelmäßige Wartungen und Inspektionen gehören ebenfalls zum Service.
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 Notdienst
Wir helfen Ihnen schnell. Sollte eine Störung auftreten, steht Ihnen unser Notdienst zur Verfügung, der eine zügige Reparatur ermöglicht.
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Events
 Erleben Sie unsere CookingLive Veranstaltung.


Jetzt infomieren!
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Seit 55 Jahren richten wir Großküchen, Gewerbeküchen und Speisenausgaben mit qualitativ hochwertiger Küchentechnik ein. Zu unseren Kunden zählen Großbanken, Versicherungen, Altenheime, Kindergärten, Krankenhäuser, Hotels, Supermarktketten, Kasernen, Universitäten und staatliche Einrichtungen.
Bei all unseren Aufträgen und Projekten steht immer die Zufriedenheit unserer Kunden an oberster Stelle. Daher legen wir großen Wert auf eine persönliche Beratung und individuelle Planung schon zu Beginn des Projekts. Unsere hochqualifizierten Mitarbeiter nutzen zur Planung jeder individuellen Küche oder Speisenausgabe ein hochmodernes CAD-System, um für jeden Kunden eine individuelle Lösung zu erarbeiten. Dabei können wir selbstverständlich auch bereits vorhandene Möbel in das Gesamtkonzept einbinden. Ebenso führen wir Sonderbauten aus Edelstahl aller Art durch, dank unserer eigenen CNS-Verarbeitung (Chrom-Nickel-Stahl).
Bei den von uns verwendeten Produkten legen wir größten Wert auf qualitativ hochwertige Produkte namhafter Hersteller. So umfasst unser Lieferprogramm Spültechnik, Thermik, Combidämpfer, Kaffeemaschinen, Kühlung, Speisenverteilung, Armaturen, Kleininventar, Küchenmaschinen, Waagen, Regalsysteme, Konfiskatkühler, Ablufttechnik, Edelstahlmöbel, Wasseraufbereitung, Reinigungsmittel von namhaften Herstellern wie Blanco, Electrolux, Rational, MKN, Hobart, Meiko, Soehnle, Küppersbusch, Melitta, WMF, um nur einige Beispiele zu nennen.
Nach der fachgerechten Installation und Inbetriebnahme der Küchentechnik stehen Ihnen unsere geschulten Mitarbeiter auch weiterhin für Wartungs- und Inspektionsarbeiten zur Verfügung, um den reibungslosen Betrieb Ihrer Küche zu gewährleisten. Sollte es trotzdem zu Störungen kommen, hilft Ihnen der Notdienst schnell und unkompliziert.
Wir blicken auf eine lange Tradition bei der Einrichtung von Großküchen, Kantinenküchen, Gastronomieküchen, Gewerbeküchen, Speisenausgaben etc. zurück.
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